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Chi siamo

Tenuta Sant’Ilario è una fattoria situata tra mare e montagna, e sorge su 
una verde collina a picco sul mare. È nata nel 1982 e, anche se è cresciuta in 

tecnologia e produzione, è rimasta sempre a conduzione familiare.  In 30 anni 
di esperienza abbiamo messo insieme la cultura del cibo tradizionale e la 

tecnologia moderna.

La produzione di Tenuta Sant’Ilario oggi è soprattutto concentrata su olio extra 
vergine d’oliva e condimenti a base di olio extra vergine aromatizzato. Le varietà 

d’ olive con cui lavoriamo sono: Leccino, Frantoio, Dritta e le cultivar autoctone: 
Carboncella, Castiglionese, Tortiglione, Intosso e Leccio del Corno.

Prestiamo particolare cura e attenzione al design e al packaging dei nostri 
prodotti. La nostra produzione vanta di una ampia gamma di articoli con un 
packaging accattivante, dal design essenziale e vario capace di soddisfare i 

bisogni dei clienti più esigenti.

Tenuta Sant’Ilario is a farm located between sea and mountain, and stands on a green hill 
overlooking the sea. It was born in 1982 and, although it has grown in technology and production, 

it has always remained a family business.  In 30 years of experience we have put together 
traditional food culture and modern technology.

The production of Tenuta Sant’Ilario today is mainly focused on extra virgin olive oil and 
seasonings based on flavored extra virgin olive oil. The varieties of olives we work with are: 

Leccino, Frantoio, Dritta and the autochthonous cultivars: Carboncella, Castiglionese, Tortiglione, 
Intosso and Leccio del Corno. 

We pay particular attention to the design and packaging of our products. Our production boasts 
a wide range of items with an attractive packaging, with an essential and varied design able to 

meet the needs of the most demanding customers.
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Olio EVO
Benvenuti nel mondo dell’olio EVO, 

un’autentica celebrazione del gusto 
e della tradizione italiana. 

Welcome to the world of EVO oil, an 
authentic celebration of Italian taste 

and tradition.

Puro

Olio Extra Vergine di Olive in purezza, non filtrato, aspetto 
torbido, realizzato da un blend di olive non mature raccolte 
nel mese di settembre.

Extra Virgin Olive Oil in purity, unfiltered, cloudy appearance, 
made from a blend of unripe olives harvested in September.

Magnum 1,5 lt - Bottiglia in vetro 500 ml02
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ArgillaSabbia PietraTerra

Olive che vengono raccolte sui 
calanchi, nel territorio di Atri, olio con 

sentore di amaro, molto fruttato.

Olives that are harvested on the 
badlands, in the territory of Atri, oil 

with a hint of bitter, very fruity.

Olive che vengono raccolte a livello del 
mare, tono di amaro e piccante.

Olives that are harvested at sea level, 
bitter and spicy tone.

Olive raccolte su suolo 
roccioso, tipico delle montagne 

dell’Abruzzo.

Olives harvested on rocky soil, 
typical of the mountains of 

Abruzzo.

Olio molto equilibrato, leggermente amaro 
piccante. Le olive vengono raccolte sotto i 

piedi delle montagne Abruzzesi a circa 900m.

Very balanced oil, slightly bitter spicy. The 
olives are harvested under the feet of the 

Abruzzesi mountains at about 900m.
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Linea Suolo
Olio Extra Vergine d’Oliva dedicato al terroir, una collezione unica 
ispirata agli elementi distintivi della nostra terra: Sabbia, Terra, Pietra 
e Argilla. Questi quattro oli rappresentano l’incredibile diversità del 
nostro terroir e catturano l’essenza delle caratteristiche geologiche 
che rendono unico il nostro paesaggio olivicolo.

Extra Virgin Olive Oil dedicated to the terroir, a unique collection 
inspired by the distinctive elements of our land: Sand, Earth, Stone 
and Clay. These four oils represent the incredible diversity of our 
terroir and capture the essence of the geological characteristics 
that make our olive landscape unique.

Bottiglia 500 ml Bottiglia 500 ml Bottiglia 500 ml Bottiglia 500 ml



Monocultivar

Materia Prima

Linea esclusiva di Olio Extra Vergine d’Oliva Monocultivar, un 
viaggio sensoriale attraverso tre varietà straordinarie: Intosso, 
Leccio del Corno e Tortiglione.

Exclusive line of Extra Virgin Olive Oil Monocultivar, a sensory 
journey through three extraordinary varieties: Intosso, Leccio 
del Corno and Tortiglione.

La linea Materia vanta una gamma di prodotti con un packaging 
accattivante, una linea dal design essenziale. Il risveglio delle sensazioni 
di freschezza e fragranza che ricordano il frutto dal quale l’olio proviene. 

The Materia line boasts a range of products with an attractive 
packaging, a line with an essential design. The awakening of the 
sensations of freshness and fragrance that recall the fruit from which 
the oil comes.
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Intosso Leccio dei Corno Tortiglione

Olio generoso di gusto 
e profumi.

Oliva tipica delle falde 
della Maiella.

Generous oil taste and 
scents.

Olive typical of the 
Maiella.

Colore verde intenso.
Olio con alto 

contenuto di polifenoli 
e tocoferoli.

Intense green color.
Oil with high content 
of polyphenols and 

tocopherols.

Cultivar tipica del 
territorio di Teramo.
Amaro e piccante.

Cultivar typical of the 
territory of Teramo.
It’s bitter and spicy.

Bottiglia 250 ml Bottiglia 250 ml Bottiglia 250 ml Bottiglia 100 ml / 250 ml / 500 ml / 1 litro
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Il Fondaco

Olio Extra Vergine d’Oliva. Cultivar: Leccino, Dritta, Frantoio, 
Carboncella, Tortiglione, altre varietà autoctone.

Le olive vengono racconte manualemte dalla pianta secondo le 
tecniche tradizionali, con l’uso di agevolatori meccanici.

Extra Virgin Olive Oil. Cultivar: Leccino, Dritta, Frantoio, Carboncella, 
Tortiglione, other autochthonous varieties.

The olives are told by hand from the plant according to traditional 
techniques, with the use of mechanical facilitators.

Bottiglia 1 litro



Linea Fruttato

Sensazione olfattiva diretta, profumo che ricorda il frutto. Gli oli ottenuti 
con olive appena raccolte hanno un sapore piccante, piuttosto amaro, 
mentre gli oli ottenuti da olive più mature hanno un sapore più dolce e 
delicato, si va quindi dal leggero all’intenso.

Direct olfactory sensation, scent reminiscent of the fruit. The oils obtained 
with freshly harvested olives have a spicy, rather bitter taste, while the oils 
obtained from more mature olives have a sweeter and more delicate taste, 
from light to intense.
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Leggero Medio Intenso

Colore dorato e aroma 
fresco, questo olio offre 

un profilo di gusto 
morbido e equilibrato.

Golden color and fresh 
aroma, this oil offers a 

soft and balanced taste 
profile.

Colore verde dorato e aroma 
bilanciato, questo olio offre un 
sapore versatile adatto a una 

vasta gamma di piatti.

Golden green color and 
balanced aroma, this oil offers 
a versatile flavor suitable for a 

wide range of dishes.

Colore verde scuro e 
profumo pronunciato, 

questo olio offre un 
sapore ricco e deciso.

Dark green color and 
pronounced scent, this 

oil offers a rich and 
decided flavor.

Bottiglia 500 ml Bottiglia 500 ml Bottiglia 500 ml
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Linghottolio

Linghottolio unisce il prestigio dell’oro alla delicatezza dei 
sapori, regalando un tocco di magia ad ogni creazione 

gastronomica. Il Linghottolio non è solo un olio: è l’essenza 
dell’eccellenza, racchiusa in una bottiglia.

Linghottolio combines the prestige of gold with the delicacy 
of flavors, giving a touch of magic to every gastronomic 

creation. Linghottolio is not just an oil: it is the essence of 
excellence, enclosed in a bottle.

Linea Eccellenza

Nella linea “Eccellenza” di Tenuta Sant’Ilario, l’arte e la passione si 
fondono per creare tre oli di altissima qualità: Elio Grand Cru, Elio 
DOP e Linghottolio. Ogni goccia di questi oli rappresenta l’essenza 
della nostra tenuta, raccontando storie di territorio, tradizione e 
dedizione.

In the “Excellence” line of Tenuta Sant’Ilario, art and passion come 
together to create three high quality oils: Elio Grand Cru, Elio DOP 
and Linghottolio. Each drop of these oils represents the essence of 
our estate, telling stories of territory, tradition and dedication.

Olio Grand Cru ELIO D.O.P. ELIO BIO

La passione e l’amore per 
il territorio ha portato la 

realizzazione di un olio che 
rappresenta le peculiarità 

più interessanti della zona di 
provenienza.

Un’eccellenza qualitativa.

The passion and love 
for the territory has led 
to the creation of an oil 

that represents the most 
interesting peculiarities of 

the area of origin.
A qualitative excellence.

Prodotto prevalentemente 
nelle colline teramane con 
olive di Leccino, Frantoio 
e Dritta completate con 

altre cultivar locali come la 
Carboncella, la Castiglionese e 

l’autoctona Tortiglione.

Produced mainly in the hills of 
Teramo with olives of Leccino, 
Frantoio and Dritta completed 
with other local cultivars such 
as Carboncella, Castiglionese 

and the autochthonous 
Tortiglione.

Questo olio Bio si caratterizza 
per la raccolta a mano di olive 
biologiche da alberi centenari, 

le quali separate in singole 
partite, vengono spremute 
a freddo entro 12 ore dalla 

raccolta.

This Bio oil is characterized by 
the hand harvesting of organic 
olives from centenarian trees, 

which are separated into 
individual batches, are cold 
pressed within 12 hours of 

harvest.
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Bottiglia 500 ml Bottiglia 500 ml Bottiglia 500 ml Bottiglia 500 ml



La tradizione
uno dei nostri
punti di forza
Tradition one of our strengths

Nella tradizione culinaria abruzzese, il pane e l’olio vengono 
consumati insieme in molteplici modi, come antipasto o 

semplice spuntino. 

La tradizione del pane e olio in Abruzzo riflette l’importanza dei 
prodotti locali e della semplicità nella cucina regionale, offrendo 

un’esperienza gastronomica che celebra la genuinità degli 
ingredienti e la convivialità dei pasti condivisi.

In the culinary tradition of Abruzzo, bread and oil are consumed 
together in many ways, as an appetizer or simple snack. 

The tradition of bread and oil in Abruzzo reflects the importance 
of local products and simplicity in regional cuisine, offering a 

gastronomic experience that celebrates the authenticity of the 
ingredients and the conviviality of shared meals.
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Biologico
Olio Extra Vergine d’Oliva Biologico:

 un omaggio alla natura, alla sostenibilità e alla qualità. La nostra produzione 
biologica riflette il rispetto per l’ambiente, la biodiversità e la salute.

Organic Extra Virgin Olive Oil:
 a tribute to nature, sustainability and quality. Our organic production 

reflects respect for the environment, biodiversity and health.
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Il FondacoLinea Provenzale

Olio Extra Vergine di Oliva BIO.
Cultivar: Leccino, Dritta, Carboncella, Tortiglione, altre varietà autoctone. 
Le olive vengono raccolte manualmente dalla pianta secondo le tecniche 
tradizionali, con l’uso di agevolatori meccanici.

Extra Virgin Olive Oil BIO.
Cultivars: Leccino, Dritta, Carboncella, Tortiglione, other autochthonous 
varieties. The olives are harvested manually from the plant according to 
traditional techniques, with the use of mechanical facilitators.

L’olio Bio si caratterizza per la raccolta a mano di olve 
bologche da alberi centenari, le quali, separate in singole 
partite, vengono spremute a freddo entro le 12 ore dalla 
raccolta.

Bio oil is characterized by the collection by hand of 
bologche dust from centenarian trees, which, separated 
into individual batches, are cold pressed within 12 hours 
of collection.
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Bottiglia 250 ml - Lattina 100 ml Lattina 100 ml / 250 ml

Leggero

Leggero Medio Intenso

Medio

Intenso
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Linea Artistica
Dall’unione di due tradizioni abruzzezi, 

quella olearia e quella vascolare, nascono le 
ceramiche della Tenuta Sant’Ilario.

 
From the union of two traditions of Abruzzo, 

the oil and the vascular, the ceramics of 
Tenuta Sant’Ilario are born.



Zocca

Questa creazione si distingue per la sua eleganza 
intrinseca, diventando un’opera d’arte funzionale che 
impreziosisce ogni tavola.

This creation stands out for its intrinsic elegance, 
becoming a functional work of art that embellishes 
every table.P
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Anfora in ceramica 400 ml
(scatola solo su richiesta)



Denocciolata

La sapienza dei nostri artigiani ha unito il design alla 
tradizione dell’olivicoltura, dando vita a un progetto 
unico. L’oliva prende forma.  

The wisdom of our artisans has combined design with 
the tradition of olive growing, creating a unique project. 
The olive takes shape.P
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Anfora in ceramica 400 ml



Tombolo

La ceramica è stata decorata con un disegno ispirato 
al tombolo, un’antica tecnica artigianale che celebra la 
maestria delle nostre tradizioni locali. 

The ceramic has been decorated with a design inspired 
by the tombolo, an ancient craft technique that 
celebrates the mastery of our local traditions.WP
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Anfora in ceramica 500 ml



Pic Nic

Ispirata al fascino del pic-nic, questa ceramica trasmette l’atmosfera 
gioiosa e informale di un pranzo all’ombra degli alberi, con disegni e 
colori che ricordano le classiche tovaglie da pic-nic.

Inspired by the charm of the picnic, this ceramic conveys the joyful 
and informal atmosphere of a lunch in the shade of the trees, with 
designs and colors reminiscent of the classic picnic tablecloths.P
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Anfora in ceramica 500 ml



Anfore Artistiche

Opere d’arte che celebrano la bellezza dei paesaggi abruzzesi e la 
vita quotidiana di un tempo. Ogni dettaglio di queste ceramiche 
racconta storie di tradizione, cultura e la passione che permea la 
nostra tenuta.

Works of art that celebrate the beauty of the landscapes of 
Abruzzo and the daily life of the past. Every detail of these 
ceramics tells stories of tradition, culture and passion that 
permeates our estate.
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Anfora in ceramica 500 ml



Matite

Un vero e proprio viaggio nella creatività culinaria.
Ispirata alle matite colorate, questa ceramica aggiunge un tocco 
di gioia e fantasia alla vostra cucina, invitandovi a esplorare e 
sperimentare con i sapori in modo innovativo.

A real journey into culinary creativity.
Inspired by colored pencils, this ceramic adds a touch of joy and 
fantasy to your kitchen, inviting you to explore and experiment 
with flavors in an innovative way.
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Anfora in ceramica 400 ml



Tempere

Un vero e proprio viaggio nella creatività culinaria.
Ispirata alle matite colorate, questa ceramica aggiunge un tocco 
di gioia e fantasia alla vostra cucina, invitandovi a esplorare e 
sperimentare con i sapori in modo innovativo.

A real journey into culinary creativity.
Inspired by colored pencils, this ceramic adds a touch of joy and 
fantasy to your kitchen, inviting you to explore and experiment 
with flavors in an innovative way.
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Astuccio 6 tubetti 20 ml
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Aromatizzati
Linea di Oli Aromatizzati, un viaggio sensoriale che 

fonde l’eccezionalità del nostro Olio Extra Vergine 
d’Oliva con aromatiche erbe e spezie.

Line of Flavored Oils, a sensory journey that blends 
the exceptional of our Extra Virgin Olive Oil with 

aromatic herbs and spices. 

0
5

In lattina

In vetro

BIO

Le nostre lattine di Oli 
Aromatizzati incarnano l’eleganza 

e la praticità.

Our cans of Flavored Oils embody 
elegance and practicality.

La nostra selezione in vetro 
aggiunge un tocco di raffinatezza 

alla vostra tavola.

Our glass selection adds a touch 
of sophistication to your table.

Un’opzione per chi apprezza il 
connubio tra gusto e rispetto per 

l’ambiente.

An option for those who 
appreciate the combination 

of taste and respect for the 
environment.
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Collezioni
aromatizzati
in lattina



Veste
Moderna

Aromatizzati in lattina

Affumicato

Arrosto

Cardamomo

Aglio

Basilico

Cioccolato

Alloro

Bruschetta / Pizza

Cipolla

Arancia

Cannella

Coriandolo

Lattina 250 ml

Lattina 100 ml

Il packaging minimalista con le lettere 
dell’alfabeto crea un’estetica moderna e distintiva. 
Ogni lattina è contrassegnata da una lettera, che 
rappresenta l’aroma distintivo al suo interno.
Una collezione di 33 varietà di aromatizzazioni, 
disponibile in due pratiche dimensioni, da 100 ml 
e 250 ml.

The minimalist packaging with the letters of 
the alphabet creates a modern and distinctive 
aesthetic. Each can is marked with a letter, which 
represents the distinctive aroma within it.
A collection of 34 varieties of flavorings, available 
in two practical sizes, 100 ml and 250 ml.

Origano

Cuvée Mediterraneo

Peperone Dolce

Limone

Salvia

Zenzero

Parmigiano

Curcuma

Pepe Rosso

Mandarino

Tartufo

Pasta

Finocchio

Pomodoro

Menta

Timo

Peperoncino

Funghi

Rosamarino

Noce

Zafferano



Veste
Country

Aromatizzati in lattina

Affumicato

Arrosto

Cipolla

Aglio

Basilico

Coriandolo

Alloro

Cannella

Couvée Mediterraneo

Arancia

Cioccolato

Curcuma

Lattina 250 ml

Lattina 100 ml

Il packaging country con pattern offre un tocco di 
autenticità e charme rustico. I motivi ispirati alla 
natura, come fiori di campo e motivi geometrici, 
aggiungono un elemento di freschezza e 
connessione con la terra.
Una collezione di 33 varietà di aromatizzazioni, 
disponibile in due pratiche dimensioni, da 100 ml e 
250 ml.

The country packaging with pattern offers a touch 
of authenticity and rustic charm. Nature-inspired 
motifs, such as field flowers and geometric patterns, 
add an element of freshness and connection with 
the earth.
A collection of 34 varieties of flavorings, available in 
two practical sizes, 100 ml and 250 ml.

Pasta

Finocchio

Pizza

Menta

Scalogno

Zenzero

Peperoncino

Funghi

Pomodoro

Noce

Tartufo

Peperone Dolce

Limone

Rosmarino

Origano

Timo

Pepe Rosso

Mandarino

Salvia

Parmigiano

Zafferano



Veste
Maioliche

Aromatizzati in lattina

Aglio

Cipolla

Arancia

Couvée Mediterraneo

Basilico

Curcuma

Lattina 250 ml

Lattina 100 ml

Il packaging si ispira alle maioliche italiane, 
celebri per i loro disegni intricati e colori vivaci. 
Ogni lattina è una piccola opera d’arte che rende 
omaggio alla ricca tradizione ceramica del nostro 
paese. Le maioliche evocano un senso di storia 
e cultura, aggiungendo un tocco tradizionale e 
sofisticato.
Una collezione di 33 varietà di aromatizzazioni, 
disponibile in due pratiche dimensioni, da 100 ml 
e 250 ml.

The packaging is inspired by Italian majolica, 
famous for their intricate designs and bright 
colors. Each can is a small work of art that 
pays tribute to the rich ceramic tradition of 
our country. The majolica evokes a sense of 
history and culture, adding a traditional and 
sophisticated touch.
A collection of 33 varieties of flavorings, available 
in two practical sizes, 100 ml and 250 ml.

EVO

Pomodoro

Mandarino

Tartufo

Zenzero

Funghi

Rosmarino

Pasta

Timo

Limone

Salvia

Peperoncino

Zafferano



Veste
Vintage - Fondaco

Aromatizzati in lattina

Affumicato

Arrosto

Cioccolato

Aglio

Basilico

Cipolla

Alloro

Cannella

Coriandolo

Arancia

Cardamomo

Couvée Mediterraneo

Lattina 250 ml

Lattina 100 ml

Il packaging dall’aspetto retro, ispirato al fascino 
dei fondaci storici, dona un tocco di eleganza e 
raffinatezza. I dettagli vintage e le tonalità sobrie 
creano un packaging di classe.
Una collezione di 31 varietà di aromatizzazioni, 
disponibile in due pratiche dimensioni, da 100 ml 
e 250 ml.

The country packaging with pattern offers a 
touch of authenticity and rustic charm. Nature-
inspired motifs, such as field flowers and 
geometric patterns, add an element of freshness 
and connection with the earth.
A collection of 34 varieties of flavorings, available 
in two practical sizes, 100 ml and 250 ml.

Parmigiano

Curcuma

Pizza

Mandarino

Scalogno

Pasta

Finocchio

Pomodoro

Menta

Tartufo

Peperoncino

Funghi

Rosmarino

Noce

Timo

Pepe Rosso

Limone

Salvia

Origano



Veste
Vintage - Nonna Giannina

Aromatizzati in lattina

Affumicato

Arrosto

Cioccolato

Aglio

Basilico

Cipolla

Alloro

Cannella

Coriandolo

Arancia

Cardamomo

Couvée Mediterraneo

Lattina 250 ml

Lattina 100 ml

Il packaging vintage è un omaggio alla nonna, 
celebrando la sua passione per la cucina tradizionale. 
I dettagli retrò e i colori caldi evocano un’atmosfera 
accogliente e familiare, portando un pezzo di storia 
direttamente sulla vostra tavola.
Una collezione di 33 varietà di aromatizzazioni, 
disponibile in due pratiche dimensioni, da 100 ml e 
250 ml.

Vintage packaging is a tribute to grandma, 
celebrating her passion for traditional cuisine. Retro 
details and warm colors evoke a cozy and familiar 
atmosphere, bringing a piece of history directly to 
your table.
A collection of 34 varieties of flavorings, available in 
two practical sizes, 100 ml and 250 ml.

Parmigiano

Curcuma

Pizza

Mandarino

Tartufo

Pasta

Finocchio

Pomodoro

Menta

Timo

Peperoncino

Funghi

Rosmarino

Noce

Zafferano

Pepe Rosso

Limone

Salvia

Origano

Zenzero



Limone

Pasta

Rosmarino

Peperoncino

Arancia

Tartufo

Agrumato

Cipolla

Basilico

Salvia

Aglio

Veste
Città Italiane

Aromatizzati BIO

Lattina 250 ml

Lattina 100 ml

Il packaging ispirato alle città italiane 
celebra l’eleganza e il fascino delle nostre 
amate località: dai dettagli architettonici 
agli elementi iconici.

The packaging inspired by Italian cities 
celebrates the elegance and charm of 
our beloved locations: from architectural 
details to iconic elements.



Aromatizzati
in vetro
con presenza
del testimone



Aromatizzati vetro

Bottiglia in vetro
200 ml

Il packaging delle bottiglie di vetro richiama l’estetica delle 
antiche farmacie, con etichette curate e dettagli vintage. 
La trasparenza del vetro permette di ammirare i sedimenti 
e i colori intensi delle spezie aromatiche, mentre l’etichetta 
vintage aggiunge un tocco di storia e raffinatezza.
Una collezione di 10 varietà in bottiglia di vetro da 200ml.

The packaging of glass bottles recalls the aesthetics of 
ancient pharmacies, with accurate labels and vintage 
details. The transparency of the glass allows you to 
admire the sediments and intense colors of aromatic 
spices, while the vintage label adds a touch of history and 
refinement.
A collection of 10 glass barrel varieties of 200ml.

Aglio

Limone

Timo

Arancia

Peperoncino

Zenzero

Basilico

Rosmarino

Cipolla

Tartufo

Veste
Old Pharmacy



Aromatizzati vetro

Fiaschetta in vetro
100 ml

Le nostre bottiglie di vetro, ispirate alle antiche 
fiaschette, incarnano l’eleganza e il fascino dei tempi 
passati. Con il loro design raffinato e l’estetica curata, 
trasportano il vostro palato in un viaggio nel tempo, 
mentre i loro colori vivaci si sposano armoniosamente 
con i sapori che racchiudono.
Una collezione di 6 varietà in fiaschetta di vetro da 
100 ml.

Our glass bottles, inspired by antique flasks, embody 
the elegance and charm of bygone times. With their 
refined design and refined aesthetics, they transport 
your palate on a journey through time, while their 
bright colors blend harmoniously with the flavors 
they contain.
A collection of 6 varieties in 100 ml glass flask.

Arancia

Limone

Basilico

Peperoncino

Cipolla

Tartufo

Veste
Fischetta



Collezione
aromatizzati
BIO



Veste
Provenzale

Aromatizzati BIO

Aglio

Curcuma

Salvia

Arancia

Limone

Timo

Basilico

Mandarino

Zenzero

Cipolla

Peperoncino

Rosmarino

Lattina 250 ml

Lattina 100 ml

Il packaging, ispirato alla Provenza, si 
traduce in un’estetica che celebra la 
natura e il benessere.

The packaging, inspired by Provence, 
translates into an aesthetic that 
celebrates nature and wellness.

Veste
Moderna

Aromatizzati BIO

Aglio

Limone

Salvia

Arancia

Mandarino

Timo

Basilico

Peperoncino

Cipolla

Rosmarino

Lattina 250 ml

Lattina 100 ml

Il packaging moderno e 
minimale, arricchito dalle lettere 
dell’alfabeto, conferisce un’estetica 
contemporanea e originale.

The modern and minimal 
packaging, enriched by the letters of 
the alphabet, gives a contemporary 
and original aesthetic. 
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Innovazione
La nostra rivoluzionaria linea di prodotti innovativi. Un nuovo stile in cucina, con 

soluzioni creative e avvincenti per arricchire l’ esperienza culinaria.

Our revolutionary line of innovative products. A new style in the kitchen, with 
creative and compelling solutions to enrich the culinary experience.

06 Sale Liquido

Il nostro Sale liquido aromatico trasforma la cucina quotidiana in 
un’avventura gustativa. Con un semplice spruzzo, potrete aggiungere, 
oltre al sale, anche una cascata di aromi freschi e intensi ai vostri piatti.

Our aromatic liquid salt transforms everyday cooking into a taste 
adventure. With a simple spray, you can add, in addition to salt, a 
cascade of fresh and intense aromas to your dishes.
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Affumicato

Naturale

Salvia

Basilico

Peperoncino

Tartufo

Limone

Rosmarino

Timo Flacone 100 ml



Cremolio

Il nostro Sale liquido aromatico trasforma la cucina quotidiana in 
un’avventura gustativa. Con un semplice spruzzo, potrete aggiungere, 
oltre al sale, anche una cascata di aromi freschi e intensi ai vostri piatti.

Our aromatic liquid salt transforms everyday cooking into a taste 
adventure. With a simple spray, you can add, in addition to salt, a 
cascade of fresh and intense aromas to your dishes.

Tartufo

Limone

Basilico

Naturale

Peperoncino
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Tubetto 80 ml
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Olio barricato

Dalla nostra tenuta, dove la tradizione si fonde 
con l’innovazione, abbiamo creato un olio 
di oliva extra vergine, arricchito dalla lenta 
maturazione in botti di rovere. Il risultato è un 
prodotto unico, dal carattere intenso e dalla 
complessità aromatica ineguagliabile.

From our estate, where tradition blends with 
innovation, we created an extra virgin olive 
oil, enriched by slow aging in oak barrels. The 
result is a unique product with an intense 
character and an incomparable aromatic 
complexity.

P
ro

d
ot

ti
Te

n
u

ta
 S

an
t’

Il
ar

io

Bottiglia in vetro
200 ml

Bottiglia in vetro
500 ml
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Spezie
Linea di spezie: aromi e sapori che elevano il vostro modo di condire a 

un’esperienza gastronomica straordinaria. Ogni spezia è stata selezionata con cura 
per arricchire i vostri piatti e portare in tavola la magia dei sapori autentici italiani.

Linea di Condimenti is a collection of spices: aromas and flavors that elevate your 
way of seasoning to an extraordinary gastronomic experience. Each spice has 

been carefully selected to enrich your dishes and bring to the table the magic of 
authentic Italian flavors.
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Aglio

Barbeque

Cardamomo

Curcuma

Alloro

Basilico

Coriandolo

Curry

Anice

Cannella

Cumino

Finocchio
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Garofano

Origano

Pepe Rosa

Salvia

Mediterraneo

Peperoncino

Prezzemolo

Timo

Noce Moscata

Peperone Dolce

Rosmarino

Zenzero
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Sale & Spezie

I nostri aromatizzatori sono delle miscela segreta di erbe aromatiche locali, 
selezionate per esaltare il gusto di ogni piatto. Dalle grigliate estive alle 

preparazioni in cucina, aggiungono un tocco di magia a ogni piatto, regalando 
un’esplosione di sapori che delizierà il palato di chiunque lo assaggi.

Our flavourings are a secret blend of local herbs, selected to enhance the taste 
of each dish. From summer grills to cooking, they add a touch of magic to every 

dish, giving an explosion of flavors that will delight the palate of anyone who 
tastes it.
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In barattolo

Pasta

Barbeque

Pizza

Burger Hot

Peperoncino

Blu di Persia

Rosa dell’Himalaya

Bianco di Persia

Grigliata Pesce

Bruschetta

Rosmarino

Rosso delle Hawaii

Barattolo 100 ml

Il barattolino è perfetto per gli amanti del 
barbecue in movimento: compatto, pratico e 
pronto all’uso in ogni avventura culinaria.
 
The jar is perfect for BBQ lovers on the go: 
compact, practical and ready to use in any 
culinary adventure.
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In lattina

Lattina 100 ml

Per chi ama un tocco di eleganza in cucina, la 
nostra lattina è un’opzione raffinata e versatile. 

For those who love a touch of elegance in the 
kitchen, our can is a refined and versatile option.

Pasta

Barbeque

Pizza

Burger Hot

Peperoncino

Blu di Persia

Rosa dell’Himalaya

Bianco di Persia

Grigliata Pesce

Bruschetta

Rosmarino

Rosso delle Hawaii
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Conserve

Un’incredibile selezione di conserve artigianali che racchiudono il sapore 
autentico e la tradizione culinaria della nostra tenuta.

Ogni vasetto è un piccolo scrigno di prelibatezze che trasformerà i vostri 
pasti in esperienze gustative indimenticabili.

An incredible selection of artisanal preserves that enclose the authentic 
flavor and culinary tradition of our estate.

Each jar is a small treasure chest of delicacies that will transform your 
meals into unforgettable taste experiences.
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Conserve

Il nostro Sale liquido aromatico trasforma la cucina quotidiana in 
un’avventura gustativa. Con un semplice spruzzo, potrete aggiungere, 
oltre al sale, anche una cascata di aromi freschi e intensi ai vostri piatti.

Our aromatic liquid salt transforms everyday cooking into a taste 
adventure. With a simple spray, you can add, in addition to salt, a 
cascade of fresh and intense aromas to your dishes.

Carciofi

Giardiniera

Peperoncino

Zucchine e Menta

Confettura Extra d’Uva

Peperoni Arrosto

Filetti di Zucca

Melanzane

Pomodori Verdi

C
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Idee Regalo
Scegliere una delle nostre confezioni regalo è un gesto di raffinatezza 

e gusto, perfetto per celebrare occasioni speciali o donare momenti 
di piacere gastronomico.

Choosing one of our gift boxes is a gesture of refinement and taste, 
perfect for celebrating special occasions or giving moments of 

gastronomic pleasure.
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Box  Legno
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Libro Latta Scatola Suolo
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Scatole
Aromatizzati
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Scatola Cremolio

Astuccio Tempere
Scatola Matita
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Scatola Puro

Scatola Tombolo

Scatola Linghottolio
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Scatole Spezie Scatola Sottoli

Box Denocciolata

Scatola legno
Il Fondaco

Libro dei Sapori



TENUTA SANT’ILARIO PINETO 
Az. Agricola Colancecco Laila

Via G. D’Annunzio, 215 
64025 Pineto (TE)

Italy
+39  085 9492089

 info@tenutasantilario.com


